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WINZERHOF LANDAUER
GISPERG ZWEIGELT

SELEKTION
2022 / 75 cl

Winzerhof Landauer Gisperg

Johanna und Franz Landauer-Gisperg aus Tattendorf
haben eine große Leidenschaft für den Genuss und die
Herstellung von Wein. In der Weinszene als engagierte
Biowinzer bekannt, hat sich die Familie auf
hochwertige Weine der Sorten Pinot Noir, St. Laurent,
Zweigelt, Gemichter Satz, Rotgipfler, Traminer wild
(Orange Wine) und PetNat spezialisiert – alle bio-
zertifiziert und vegan. Außerdem werden
selbstgemachte Biosäfte aus Trauben, Holunderbeeren
und Johannisbeeren hergestellt. Die Bio-Weine und
Säfte der Landauer-Gispergs kann man in der
gemütlichen Atmosphäre ihres Heurigen genießen. Ein
besonderer Tipp ist der Besuch des Heurigengartens.

Unter dem Motto “Genuss pur” lädt die Familie an vier
Wochenenden in jedem ungeraden Monat
Weinliebhaber ein, ihre Weine mit saisonalen
Spezialitäten zu verkosten. Eine einmalige Gelegenheit,
die außergewöhnlichen Bio-Weine der Landauer-
Gispergs zu verkosten und dabei den Charme des
Heurigen und die malerische Umgebung von
Tattendorf zu genießen.

Trinkreife bis 2027

Traubensorten Zweigelt

Passend zu Apéro, Käse, Pikante Gerichte, Rind, Lamm, Strauss,
Vegetarisch, vom Grill, Wildgerichte



Degustationsnote Ein Fruchtaroma mit Finesse! Ungemein beerige Aromatik,
reif und weich im Auftakt, gefolgt von einer animierenden
Saftigkeit im Gaumen. Im Nachklang sauber eingebaute
Barrique-Noten, schön und präsent bis zum letzten Tropfen.
Fruchtig-leicht und doch gehaltvoll.
Idealer Speisebegleiter zu kurz gebratenem Thunfisch,
würzigem Rindsfilet, Braten, gereiftem Bergkäse oder
würzigen Geflügelgerichten.


