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PORT 2003

2003 /75 cl

Real Companiha Velha

Real Companhia Velha ist zugleich der alteste und mit
den Uber 2000 Hektaren eigenen Rebbergen auch der
grosste Produzent von Ports und erstklassigen
Tafelweinen. Im Dourotal besitzt sie die schdénsten und
besten Lagen. Das genau definierte Portweingebiet
umfasst 250’000 ha, wovon ca. 10% mit Reben bepflanzt
sind. Es beginnt an der spanisch-portugiesischen
Grenze, wo der spanische Duero in Portugal schliesslich
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Passend zu Kase, Pikant, Sussspeisen



Degustationsnote

Vintage Ports reprasentieren die exklusive Auswahl aus
einem herausragenden Jahrgang und machen nur einen
kleinen Teil der Ernte aus. Diese erstaunlichen Weine, die
Kraft und volle Korperlichkeit verkdrpern, weisen eine tiefe
Farbe und SuUsse auf, die intensive aromatische Ausdrucke
der komplexesten Auswahl wilder Fruchte und Beeren
offenbaren. Sie sind rund, kraftvoll und fruchtig, dabei jedoch
von eleganter Struktur. Vintage Ports werden fur 2 Jahre in
Eichenfassern gelagert, bevor sie deklariert werden. Die
Abfullung erfolgt ohne Filtration, was zu Sedimenten fuhrt
und ein Dekantieren vor dem Servieren erfordert.

Ihre opulenten organoleptischen Eigenschaften stehen im
Einklang mit aussergewdhnlich guten Weinen, die
wahrscheinlich nur selten in jedem Jahrzehnt hergestellt
werden.

Es handelt sich um kraftige und kérperreiche Weine mit
reicher Farbe und SuUsse, die intensive Aromen der
komplexesten Auswahl an wilden Frichten und Beeren zum
Ausdruck bringen. Sie sind rund, kraftig und fruchtig, aber
mit eleganten Strukturen.



