Asolo, Veneto / Italien

ASOLO PROSECCO D.O.C.G.
MILLESIMATO

/75 cl

| 4 Bedin

Das Gut liegt um die HuUgel von Asolani. Seit 1948
kultiviert die Familie Bedin im Gebiet Montello und Colli
Asolani Weine von hoher Qualitat. Die Organisation
liegt in Handen von Enrico Bedin, der von seinen drei
Brudern unterstutzt wird.

Das Anwesen umfasst 28 ha, wovon 9 ha auf rote Sorten
(Merlot, Pinot Nero, Cabernet Sauvignon) und 19 ha auf
weisse Reben — davon 90 % Glera - fallen. Die
Weingarten liegen suddstlich, der Ertrag pro Hektar ist
gering und gewahrleistet reifes Traubengut mit reichen
Aromen. Die Ernte erfolgt von Hand und die
Vinifizierung findet mit Hilfe modernster Technologie

LO P
TG 4 statt.

Konstant hohe Qualitat und Innovation verbunden mit
einem hervorragenden Preis-Genussverhaltnis sind die
Markenzeichen von Bedin.

Hinweis: enthalt Sulfit

Trinkreife bis 2 Jahre nach Kauf
Traubensorten Bianchetta, Boschera, Glera, Perera
Passend zu Apéro, Asiatisch, Meerfisch & Meeresfrlchte, SUssspeisen,
Susswasserfisch
Degustationsnote Ausserst einladender, harmonischer Duft nach exotischen
Frichten.

Am Gaumen frisch, lebendig, weich und cremig. Mit
eleganter Perlage sehr gehaltvoll.

Ein hervorragender Prosecco der Extraklasse.

Ideale Ausschanktemperatur 6 — 8°C.



