Asolo, Veneto / Italien

ASOLO PROSECCO D.O.C.G.
MILLESIMATO

/75 cl

;' W Azienda Agricola Colli Asolani di Bedin E&C

Im Jahre 1995 wurde die “Accademia degli Acquavitai”
von Sandro Bottega, auf einer sorgfaltigen, historischen
Forschung basierend, neu gegrindet. Seither fordert
die Distilleria Bottega die althergebrachten Traditionen
der Grappabereitung und ihre wissenschaftliche
Forschung. Derselben historischen Grundlage ist das
Markenzeichen “Accademia dei Vinattieri"verpflichtet,
welche auf dieser Qualitatsbasis eine Auswahl von
qualitativ hochwertigen Prosecchi zusammenstellt.

Trinkreife bis 2 Jahre nach Kauf
Traubensorten Bianchetta, Boschera, Glera, Perera
Passend zu Apéro, Asiatisch, Meerfisch & Meeresfrichte, mild,
SUssspeisen, Susswasserfisch
Degustationsnote Ausserst einladender, harmonischer Duft nach exotischen
Fruchten.

Am Gaumen frisch, lebendig, weich und cremig. Mit
eleganter Perlage sehr gehaltvoll.

Ein hervorragender Prosecco der Extraklasse.

Ideale Ausschanktemperatur 6 — 8°C.



