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Pier Paolo Grasso

Pier Paolo Grasso verkorpert diejenigen, die mit Liebe
und Leidenschaft arbeiten und echte Aufmerksamkeit
in jede Interaktion investieren. Sein Engagement fur
sein Handwerk zeigt sich in jeder Geste, insbesondere
wenn man die SchluUsselelemente seines Lebens
betrachtet: den Weinberg, den Keller und seine
Lebenspartnerin Sara. Obwohl er sparsam spricht, tragt
jedes Wort tiefe Bedeutung und Gewicht. In einer Welt
unterschiedlicher Kommunikatoren sticht Pier Paolo als
jemand hervor, der sich hingebungsvoll seiner Arbeit
widmet, jede Sekunde seiner Arbeit schatzt und die
Essenz jeder gesprochenen und ungesprochenen
Ausserung schatzt.

Der in Treiso ansassige Pier Paolo Grasso nimmt sich
Zeit fur die Herstellung seiner Weine.

Pier Paolo, der Winzer in der dritten Generation in
Treiso (CN), stammt aus einer Familie, die in der
Weinproduktionsregion Barbaresco Docg tief
verwurzelt ist. Generationen des Weinanbaus in Treiso,
Barbaresco, Neive und San Rocco Seno d'Elvio di Alba
bezeugen ihre Verbundenheit mit Tradition und der
Region. Die Grundung der Azienda Vitivinicola Pier im
Jahr 2000, spater umbenannt in Pier Paolo Grasso,
markierte eine neue Ara. Durch die Vinifizierung,
Abfullung und Vermarktung ihrer eigenen Trauben
setzte Pier Paolo auf Innovation und legte dabei Wert
auf Qualitat. Seit Beginn pragt seine unerschutterliche
Strebsamkeit nach Exzellenz in Weinberg und Keller
seine Herangehensweise an die Herstellung
aussergewohnlicher Weine.
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Ein grossartiger Meditationswein, der hervorragend zu
gebackenem Fisch wie Dorade und Wolfsbarsch.

Nur in den besten Jahrgangen entscheidet sich Pier Paolo
Grasso dafur, die Schalen in der Maische zu mazerieren. Das
Ergebnis ist ein Wein von leuchtend goldgelber Farbe, der
sich in der Nase mit Noten von getrockneten Pfirsichen und
Aprikosen, Papaya und Ingwer, Orangenschale und
Bergamotte 6ffnet. Am Gaumen ist er schmackhaft, kraftig
und sehr frisch mit salzigen Noten im Abgang, die an den
maritimen Ursprung dieser Béden erinnern.



