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CHIMAY BRUNE BLEUE
/ 33 cl

L'abbaye de Scourmont

Ihre Geschichte begann 1850, als der Pfarrer von
Virelles, Pater Jean-Baptiste Jourdain, und der Fürst von
Chimay, Joseph de Riquet de Caraman, einer kleinen
Gruppe von Mönchen aus Westvleteren einen Auftrag
erteilten: Sie sollten sich auf dem Hochplateau von
Scoutmont niederlassen, damals wie heute mit dem
Ziel, “die Region Chimay zu unterstützen”.

Zu diesem Zweck beschlossen sie, aus dem auf dem
sumpfigen Plateau reichlich vorhandenen Wasser Bier
herzustellen. Später begannen sie auch mit der
Herstellung von Käse…

Ihre Geschichte verdanken sie auch den Männern und
Frauen, die daran arbeiteten und immer noch arbeiten,
dieses über Generationen überlieferte Wissen
weiterzugeben und dafür zu sorgen, dass die Prinzipien
von Chimay aufrechterhalten werden.

Sie glauben daran, die Welt in bestmöglichem Zustand
für zukünftige Generationen zu hinterlassen.

Deshalb investieren sie in erheblichem Umfang, um
unseren ökologischen Fußabdruck so weit wie möglich
zu verkleinern: Photovoltaik-Paneele, Windkraft,
Rückgewinnung der während des Brauprozesses
erzeugten Energie, eine energieeffizientere
Abfüllanlage, lokale Milchsammlung, usw.

Die Beispiele sind zahlreich.

“Wir verdanken unsere Existenz dem, was die Natur uns
gibt. Wir haben die Pflicht, uns zu revanchieren.”

Trinkreife

Traubensorten



Passend zu

Degustationsnote 1948 startete Pater Théodore die ersten Versuche mit der
neuen Hefe. 1954 wurde das "Spéciale Noel" nur für die
Feiertage auf den Markt gebracht. Im Jahr 1956 wurde es zur
"capsule bleue", die das ganze Jahr über erhältlich war und
eine unumgängliche Referenz in der Palette der Biere von
Chimay darstellte.
Die schöne warme, dunkle Farbe und die kompakte,
hellbraune Mousse von Chimay Bleue sind ein herrlicher
Anblick. Dieses Bier ist zweifelsohne das Ergebnis einer
göttlichen Verbindung zwischen üppigen Fruchtaromen
und köstlicher Schokolade. Der Antrunk ist leicht süsslich,
bevor sich das cremige Karamell in einen weichen Mokka
verwandelt, der sich mit einer lebhaften Würze und
schließlich einem köstlichen Abgang aus kandierten
Früchten verbindet. Das äusserst schmackhafte Ganze
entwickelt sich zu einem langen, angenehmen Abgang mit
einem leicht beruhigenden Gefühl und einem Gefühl von
reiner Schokolade.


