Berlin / Deutschland

ARTISCHOCKEN ELIXIER

Trinkreife

Traubensorten
Passend zu

Degustationsnote

/50 cl

Dr. Jaglas

Seit Jahrzehnten produziert die Apothekerfamilie Jagla
nach einer mittelalterlichen Klosterrezeptur einen
hochprozentigen Magenbitter mit dem Namen Kloster-
Elixier. Die verwendeten Bitterkrauter wuchsen einst in
Klostergarten und wurden besonders nach
reichhaltigen Mahlzeiten sehr geschatzt.

Bereits zu Zeiten des urgrofelterlichen
Colonialwarenladens Max Jagla erfreute sich das
Kloster-Elixier als Hausspezialitat groRer Beliebtheit bei
Freunden, Familie und Stammkunden und wurde
sorgsam immer weiter verfeinert.

Diese Rezeptur basiert auf einem mittelalterlichen
Klosterapotheken-Rezept, das Uber 30 Bitterkrauter, Wurzeln
und BlUten enthalt. Der bittersufe Digestif besticht durch
einen langen Abgang und kann pur oder auf Eis genossen
werden. Er wird ganz ohne Zuckercouleur sowie ohne Farb-
und Konservierungsstoffe hergestellt.

Die wurzigen Aromen der Bitterkrauter entfalten sich
harmonisch und verbinden sich mit einer dezenten Suf3e am
Gaumen. Der Abgang ist lang anhaltend und intensiv. Die
naturliche Bernsteinfarbung verleiht dem Digestif.



