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HELL
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Klosterbrauerei Andechs

Die Braukunst der Benediktiner von Andechs wurzelt in
einer jahrhundertealten klosterlichen Tradition.

Bierbrauen gehorte fruher wie Brotbacken zum
Haushaltsalltag. Dies trifft vor allem auf die landlich
gepragten Kulturraume Suddeutschlands zu. Man
braute Bier zur Eigenversorgung oder gemeinsam in
den ,Kommunbrauhausern“ des Ortes, die es zum Teil
heute noch in Franken und der Oberpfalz gibt.

B In 6konomischer Hinsicht ist auch ein Kloster ein
A”&s”" grosser, gemeinschaftlicher Haushalt. Somit lag es
-—'!m Messc___s_ nahe, dass die Monche in den Klostern sehr fruh schon
B o i R auch Bier fur den Eigenbedarf brauten. Es ist gut
moglich, dass die sieben Benediktiner, die 1455
anlasslich der Klostergrundung von Tegernsee nach
Andechs Ubersiedelten, schon umfassende Kenntnisse
des Brauwesens mitgebracht habe
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Degustationsnote

Seit dem Josephitag 1993 (19. Marz) hat das Andechser
Weissbier Hell viele Freunde gefunden. Unbehandelt und
naturlich hefetrib abgefullt, ist es ein obergariges Bier fur
den Geniesser.

Zuerst zieht es den Blick mit seiner hellen Honigfarbe auf
sich. Opal und fein strukturiert zeigt sich die Hefetrdbung.
Dazu ladt eine sehr sahnige und feinporige ein, dem hellen
Weissbier vom Heiligen Berg ein Stuck naher zu kommen.
Fur das Geruchserlebnis braucht die Nase zwei Anlaufe.
Treten erst markante Fruchtaromen wie Banane und
Honigmelone hervor, so folgen dann feine Gewurznelken.
Sehr spritzig und erfrischend trinkt sich das Andechser
WeiRbier Hell und Uberzeugt mit einem vollen und weichen
Korper. Im Abgang zeigt sich ein ausgewogenes Spiel einer
leichten HonigsuRe und einer eleganten Saure mit einer
hintergrundigen Hopfenbittere, die rasch in einem
harmonischen abgeht.



